
Crème de beurre à la truffe noire du  Périgord

PLANTIN - Route de Nyons 84110 Puyméras, France - www.truffe-plantin.com

conseils d’utilisation

A utiliser foid sur du pain toasté, en noisette 
sur des pommes vapeur ou sur une viande 

grillée. A chaud il parfumera vos pâtes 
fraîches, oeufs brouillés et purées.

conservation

avant ouverture
A conserver au frais dans un endroit sec.

après ouverture
A conserver au réfrigérateur et consommer sous 1 

mois.

la bonne quantité

10 à 15 g 
par personne

texture

texture pommade 
>15°C

FICHE PRODUIT

Pour plus d’informations :
order@plantin.com / +33 (0)4 90 46 41 44

Élaboré en France
dans nos ateliers
certifiés IFS Food

ref volume packaging pcb ddm

180266 80 g Verrine Par 6  24 mois

180267 350 g Pot PET Par 6 24 mois

valeurs nutritionnelles (pour 100 g)

valeur énergétique 3641 kJ /885kcal

graisses
dont acides gras saturés

98,1 g
66,3 g

glucides
dont sucres

0,4 g
0,02 g

protéines 0,2 g

sel 1 g

Préparation culinaire à base de beurre clarifié 
à la truffe noire aromatisé



Périgord Black truffle butter cream

PLANTIN - Route de Nyons 84110 Puyméras, France - www.truffe-plantin.com

advices for use

Use it cold on toast, sprinkled on steamed 
potatoes or grilled meat. Hot, it will flavor 

your fresh pasta, scrambled eggs, and 
mashed potatoes.

conservation

before opening
Store in a cool, dry place.

after opening
Keep refrigerated and consume within one month.

the right quantity

10 to 15 g 
per person

texture

creamy texture >15°C

PRODUCT SHEET

For more information :
order@plantin.com / +33 (0)4 90 46 41 44

Made in France 
in our IFS Food-certified 
workshops

ref weight packaging packed bbd

180266 80 g Jar Per 6  24 months

180267 350 g Pot PET Per 6 24 months

nutrition facts (for100 g)

energy 3641 kJ /885kcal

fat
of which saturates

98,1 g
66,3 g

carbohydrates
of which sugars

0,4 g
0,02 g

proteins 0,2 g

salt 1 g

Culinary preparation based on clarified butter 
with black truffle flavoring


