LE SPARKLING BLANC

«  Couleur:Blanc

< Cépage : Chardonnay

«  Technique de fabrication : utilisation d’'une base de vin
désalcoolisé gréce au processus de la Spinning Cone Column,
puis ajout de CO2 en bouteille

Servir a 8-10°C

Une belle robe dorée intense.

Un nez profond et complexe, marqué par
é) des aromes toastés de noisette et des
délicates notes
florales.
@ Une bouche crémeuse et pétillante, avec des
bulles fines et des notes de fruits exotfiques

Idéal avec un cari de crevettes au lait de
coco, un filet de saumon teriyaki ou avec une
salade de fruits.




