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DENOMINATION COMMERCIALE

LE BERGER DES FRUITS Gelée Groseilles 3 kg e

DENOMINATION LEGALE DE VENTE

Gelée de Groseilles

CARACTERISTIQUES

Gencod : 304532 052662 2
Code article : 2005266 2
Famille: Confitures, gelées et marmelades
Format : 3kge s
2
Date de durabilité minimale : Voir sur unité de vente 1
- )
Conservation : Apreés ouverture, se conserve au réfrigérateur et a consommer rapidement.
Conditionnement : Seau + Couvercle + Opercule : BAC DE TRI
Ingrédients :

Ingrédients : sucre, jus de groseilles, sirop de glucose-fructose, eau, gélifiant : pectines de fruits, acidifiant : acide citrique.

Préparée avec 35 g de fruits pour 100 g de produit fini.
Teneur totale en sucres : 60 g pour 100 g.

ARGUMENTAIRE PRODUIT
Des formats adaptés aux professionnels de la restauration

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES pour 100 g par portion * % AR** par portion

N En kloules (kJ) 1033 310 4%
Energie

|En kcalories (kcal) 243 73 4%

Matiéres grasses (g) 0,3 0,1 0%

Dont acides gras saturés (g) 0,0 0,0 0%
Glucides (g) 59 18 7%

Dont Sucres (g) 58 17 19%
Fibres (g) 1,3 0,4 _
Protéines (g) 0,5 0,2 0%
Sel (g) 0,0 0,0 0%
* Portion: 30 g

** Apports de Référence (AR) pour un adulte type (8400kJ/2000kcal) . Ces valeurs et les portions peuvent varier selon I'dge, le sexe et I'activité physique.

Nutriscore :

CARACTERISTIQUES PHYSICO - CHIMIQUES et ORGANOLEPTIQUES

Texture : gélifiée Couleur : rouge
Brix : 60 pH: 3,0a32
Saveur : Caractéristique de la groseille
MENTIONS COMPLEMENTAIRES

llergéne(: i ire(s) présent(s) : NON
Allergene(s) obligatoire(s) pouvant étre introduit(s) de maniére non intentionnelle : NON

Les produits ANDROS sont exempts :
- d’Organisme Génétiquement Modifié et / ou d’ingrédients provenant d’Organisme Génétiquement Modifié
- d’ingrédient ionisé y compris dans les matiéres premiéres et les ingrédients utilisés.

RECOMMANDATIONS

GEMRCN Fréquence libre pour une ration de 30 g

CONDITIONNEMENT

Seau + Couvercle + Opercule : BAC DE TRI

COMMENTAIRES :

En cas d'incohérence entre la fiche technique et I'emballage, veuillez noter que seul I'emballage fait foi.

CONDITIONNEMENT ET PALETTISATION

Code douanier : 2007993980 Unité Colis EAN 13 PALETTE
Format 1 bocal

GENCOD 304532 0526622 | 03 60858 814989 9 | 03 60858 814990 5
Poids net (kg) 3,000 3,000 432,000
Poids brut (kg) 3,112 3,112 470,430
Largeur (mm) 200 200 800
Longueur (mm) 200 200 1200
Hauteur (mm) 123 123 888
Nombre de pi¢ces 1 144
Nombre de colis 144
Nombre de couches 6
Nombre de colis par couche 24




