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19 avenue Feucheéres
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

MATIERES PREMIERES }

Toutes les matiéres premieres entrant dans la
préparation de la confiture de fraise sont
conformes aux normes spécifiques les concernant
pour leurs caractéristiques physico-chimiques et
microbiologiques, et ont fait I'objet de contrdles a leur
réception.

DESCRIPTION DU PROCESS DE FHBRICHTIONW

» Préparation des fruits

+ Mélange des ingrédients

* Cuisson

» Pasteurisation

* Passage aux aimants

* Filtration

+ Passage au détecteur de métaux
* Dosage dans les pots en verre
+ Capsulage

* Refroidissement

* Passe aux rayons X

+ Codage / Etiquetage

» Palettisation

INFOS CONDITIONNEMENT

EMBALLAGE )

Emballage primaire : pot en verre, couvercle métallique
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CONFITURE DE FRAISE
45% de fruits - Pot verre 1 Kg

PHYSICO-CHIMIE

Indice réfractométrique : 60° °Brix +/-2

.

@)  CONTROLES DE STABIUTE DU PRODUIT |

Produit stable d'un point de vue microbiologique.
Absence de germes revivifiables.

b DESCRIPTION ORGANOLEPTIQUE DU PRODUIT FINIW

Saveur et odeur franches et caractéristiques de la fraise.
Absence de saveur ou d'odeur étrangére.

Couleur caractéristique de la fraise.

Présence de morceaux de fruits.

@) DATE DE DURABILITE MINIMALE (DDM) |

Durée de vie du produit : 2 ans

DDM : JJ/IMM/AA « Heure de fabrication
Année de fabrication (1 lettre)

o PALETTISATION )
Cartons par | Nombre de | Cartons par
Pot par carton plan plans palette
6 16 7 112

Les palettes ne sont pas gerbables.
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INFOS éTlQUETﬂGE selon le reglement 1169 /2011

o DENOMINATION

N

Confiture de fraise

o QUANTITES

Poids net (9)

1000

@)  INFORMATIONS NUTAITIONNEUES |

& UISTE DES INGREDIENTS )

INGREDIENTS : sucre, fraises, gélifiant : pectine,
acidifiant : acide citrique,

Préparée avec 45 g de fruits pour 100 g.

Le produit ne contient ni OGM, ni ingrédients ionisés.

Pour 100 g

% AQR*
pour 100 g

% AQR*

Pour 100 g pour 100 g

Energie 1057 kJ / 249 kcal 12 10570 kJ / 2490 kcal 125
Matieres grasses Traces 0 25¢g 4
- dont acides gras saturés Traces 0 0,5 3
Glucides 6lg 23 610 g 235
- dont sucres 53¢g 59 530 g 589
Fibres alimentaires 13g _ 130g _
Protéines Traces 1 25¢g 5
Sel traces 0 0,05 0

Ces informations sont soumises a tolérances.

(*) Apports Quotidiens de Référence : apport de référence pour un adulte-type (8400 kJ / 2000 kcal).

NUTRI-SCORE

Sans colorants ni conservateurs, conformément a la réglementation en vigueur E e'

@ owess

Pour une dégustation optimale, a consommer de préférence avant le / N° de lot : voir sur le couvercle.

Avant ouverture : se conserve dans un endroit frais et sec.

Aprés ouverture : se conserve 25 jours au réfrigérateur.

Produit préparé en France.
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