CHAMPIGNONS DE PARIS PIEDS ET MORCEAUX ORIGINE FRANCE
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GTIN :03083681011944

e

ORIGINE FRANCE

VAL DE LOIRE

FOOD SERVICE

Champignons de Paris
pieds ¢t morceaux
Button mushrooms
bits
Parijse champignons
in stukjes

Champignons
in Stiicken

FAMILLE
Entrées

DDM DATE DE DURABILITE MINIMALE :

48 mois

DISPONIBILITE :
Disponible toute I'année

POIDS NETEN GR :

4000

NOMBRE DE PARTS :

30

Pack 3D: https://media.bonduelle.com/pp_113622/03083681011944-95540_champi_eminces_51_fr_gb_hd_2760.webp
Maxi Zone: https://media.bonduelle.com/mzp_111407/03083681011944-hd-bonduelle_food_service_produit_champignons_de_paris_pieds_et_morceaux_appertis_2389.webp

NUTRI-SCORE

SOUS-FAMILLE :
Champignons
USAGE A CHAUD / FROID :

A chaud ou A froid

CONDITIONNEMNT :

FARDEAU DE 3

POIDS NET EGOUTTE :

2300

TYPE DE REGIME ALIMENTAIRE :
Ovo-lacto-Végétarien-
Végétalien-Végétarien

LE PLUS PRODUIT

Le champignon de Paris, un ingrédient versatile : il peut étre utilisé en garniture, en sauce ou en aide culinaire. Il est sans sulfite et
origine France !

INGREDIENTS

DENOMINATION
LEGALE

MODE DE
CONSERVATION

MODE D'EMPLOI

Champignons de Paris, eau, sel, acidifiant : acide citrique, antioxydant : acide ascorbique

Champignons de Paris pieds et morceaux appertisés

A conserver a température ambiante

FOUR COMBI MIXTE
Egoutter, ne pas

SALADIER
Egoutter, ne pas

<

rincer. Assaisonner
d'une sauce au choix,
stocker en chambre
froide.

rincer. 6 minutes a
150°C en
gastronorme plein
couvert + sauce au
choix.

SAUTEUSE

Egoutter, ne pas
rincer. Faire sauter 3
minutes avec de la
matiére grasse.
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CHAMPIGNONS DE PARIS PIEDS ET MORCEAUX ORIGINE FRANCE

CONSERVE - 5/1 -
BOITE GTIN :03083681011944

NUTRITION
- Q)

en
Fibres

2/(2) AQR

GRAMMAGES
RECOMMANDES
SELON LE
GEMRCN

DONNEES
LOGISTIQUES

ENERGIE 17kcal NUTRI-SCORE
ENERGIE KJ 72kj e
MATIERES GRASSES 0,4g

DONT ACIDES GRAS SATURES 0,09

GLUCIDES 0,79

DONT SUCRES 0,4g

FIBRES ALIMENTAIRES 2,1g

PROTEINES 1,79

SEL 0,61g

(1) Selon le Réglement européen 1924/2006/CE.

(2) Apports Quotidiens de Référence

ACCOMPAGNEMENT CONTENANT ENTREE DE LEGUMES VERTS CUITS
PLUS DE 50% DE LEGUMES VERTS |[CONTENANT MOINS DE 15% DE MATIERES
CUITS GRASSES

ENFANTS DE MOINS DE 18 MOIS

ENFANTS DE PLUS DE 18 MOIS 120 g 30g

ENFANTS EN MATERNELLE 100¢g 5049

ENFANTS EN CLASSE ELEMENTAIRE 100g 709

ADOLESCENTS ET ADULTES 150¢g 100g
PERSONNES AGEES EN INSTITUTION OU

STRUCTURE DE SOINS ET EN CAS DE PORTAGE 150¢g 80g

ADOMICILE

’ Télécharger la fiche GEMRCN*

Groupe d'étude des marchés de restauration collective et nutrition

GTIN 03083681011944 03083681014839 03083681015034
JDE 72316 72316 72316
CONDITIONNEMENT FARDEAU DE 3 COLIS -

POIDS BRUT EN GR 4378 13187 750422

POIDS NET EN GR 4000 12000 660000

153x153x245 LxIxh 470x160x246 LxIxh 1200x800x1397 LxIxh

COLIS/COUCHE COUCHES/PALETTE COLIS/PALETTE ‘ PRODUITS/PALETTE PRODUITS/COLIS ‘
11 5 55 3

DIMENSIONS EN MM
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