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SAINTE-LUCIE - 53, rue Corbier Thiebaut - 60270 GOUVIEUX 

SERVICE QUALITE - tel : 03.44.58.57.57 - fax : 03.44.58.06.49 

COLORANT LIQUIDE JAUNE - flacon ½ litre. 
Réf : P1532 

1. Description : colorants en poudre dilués dans de l'eau pour application alimentaire 

2. Dénomination : Colorant jaune 

3. Ingrédients: Eau, colorants : E102, E124, acidifiant : acide citrique, conservateur : E202 (Le102 et le 

E124 peuvent avoir des effets indésirables sur l’activité et l’attention chez les enfants) 

4. Volume Net : 50 mL 

5. Date Limite D’Utilisation (DLUO) : 18 mois 

 

6. Condition de conservation : A conserver à l’abri de la lumière et de l’humidité 

7. Utilisation : En mélange à la masse, ne pas ingérer en état. S’utilise dilué 

8. Valeurs Nutritionnelles : Déclaration non obligatoire catégorie « Colorant» 

 

9. Caractéristiques physico-chimiques 

 

Densité à 20°C  .............................................................................  1,01 ± 0,1 

pH  .................................................................................................  4 ±1,5 

Solubilité dans l'eau  .....................................................................  OUI 

10. Caractéristiques microbiologiques 

 

Mésophiles aérobies  ..................................................................  300.000 à 900.000 UFC/g 

Moisissures  ................................................................................  1.000 à 3.000 UFC/g 

Levures  ......................................................................................  1.000 à 3.000 UFC/g 

 

11. Caractéristiques produit fini 

 

 Code EAN 13 : 3162050015323 

 Produit Non OGM 

 Produit Non Ionisé 

 Absence d’allergènes à déclaration obligatoire 

 


