BARISTA CACOLAC o iy sl i\
NOIR INTENSE 25 CL e

’
* aboisson quia tout@on !

Désignation : Lait chocolaté aromatisé a 27 g MG/L, stérilisé UHT

Ingrédients : Lait demi-écrémé 89%, chocolat en poudre 8,8 % (sucre, cacao en poudre 32%),
cacao en poudre 2,2 %, aromes naturels, stabilisant : gomme gellane.

Information nutritionnelle (pour 100 ml) : Valeur énergétique : 374 Kj / 89 Kcal
Matieres grasses 2,7 g (dont acides gras saturés 1,6 g) — Glucides 11 g (dont sucres 10,9 g) —
Fibres alimentaires 1,7 g — Protéines 4,3 g — Sel 0,10 g — Calcium 120 mg (15% VNR)

Description : Briquette de 25 cl avec bouchon a vis en fardeau de 12

EAN UVC : 3181550000584 code interne : 580002
ELEMENTS LOGISTIQUES uvc PCB COUCHE PALETTE
Palette Europe (colis, fardeau)
Nombre UVC 1 12 360 2520
Nombre de fardeaux 30 210
Nombre de couches 7
Largeur Facing en cm 4,8 cm 20,0cm 120,0cm 120,0cm
Profondeur en cm 5,0cm 16,0 cm 80 cm 80,0 cm
Hauteur en cm 14,0 cm 14,5 cm 14,5 cm 127,0 cm
Poids brut 0,2840 kg 4,034 kg 121,02 kg 880,00 Kg
Poids net 0,2670 kg 3,204 kg 672,84 kg
EAN 3181550000584 | 03181550100581 03181550200588

\ Code douane : 22029995 DLUO : 12 MOIS
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CIBLE CONSOMMATEUR :
18-34 Ans

ik L
Barsta USAGE : Boisson préte & boire
CACOLAC

AVANTAGE PRODUIT :

Recette gourmande au bon goUt de
Chocolat Noir facon Bistrot

Une liste d’ingrédients courte, Fabriqué en
France

Sans colorant, ni conservateur
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CACOLAC SAS - Rue Gustave Eiffel 33850 Léognan

Tél : 0557 96 09 80 — www.cacolac.com


javascript:void(0)

