
Retrouvez les saveurs de recettes préparées comme à la maison : 
Recettes naturelles sans additif, sans huile de palme

Cuisinées à la main

Recette cuisinée

De beaux morceaux de légumes

22 % viande de bœuf

SAUCE BOLOGNAISE

Sans aucun additif

Sel de Guérande



❑ Caractéristiques

▪ 22 % de viande de bœuf (absence de VSM)

▪ Recette plus cuisinée : Des beaux morceaux de légumes et des tomates pour des saveurs plus 
harmonieuses.                                              

▪ Un goût plus doux et équilibré, sans acidité           

▪ DLUO : 3 ans à température ambiante

▪ Ouverture facile pour le format 4/4 

❑ Préparation

Le secret de notre recette : de la viande hachée grossièrement afin d'obtenir un beau grain. Elle 
est ensuite cuisinée avec les légumes et les aromates, ce qui exalte son parfum.

Prêt à l'emploi. A réchauffer au bain-marie ou à la casserole.

❑ Cuisine naturelle et sans additif

Nos recettes ne contiennent pas d’huile de palme. Nous effectuons une sélection rigoureuse de 
nos matières premières et utilisons de l’eau filtrée pour toutes nos recettes afin de garantir aux 
consommateurs une sécurité alimentaire maximale. 

Basso Traiteur s’engage à proposer des recettes sans additif (sans conservateur, sans colorant, 
sans épaississant et sans exhausteur de goût) et sans arôme de synthèse.

❑ Qualité

Nos produits sont fabriqués sur un site certifié IFS et ayant mis en place une démarche RSE 
(Responsabilité Sociétale des Entreprise) : Bilan carbone, tri des déchets, choix des 
conditionnements les plus écologiques (boite métal, plastique recyclé...)

❑ Nutrition

❑ Ingrédients

Tomates (37%), viande de bœuf* (22%), eau filtrée, double concentré de tomates (12%), 
oignons, carottes, céleri, farine de riz, fécule de pommes de terre, sel de Guérande, sucre, huile 
de tournesol, persil, ail, arôme naturel, basilic.

*Origine : UE et non-UE

❑ Conditionnement

Larzul SASU Henri Lautrédou CS 81 011 Plonéour Lanvern 29129 Pont l’Abbé Tél: 02.98.82.68.68 Fax: 02.98.87.71.27

MAJ 2026-01

Pour 100g de sauce bolognaise : 
Energie : 78 kcal /325 kJ
Matières grasses : 3,7 g
    dont acides gras saturés : 1,4 g           
Glucides : 6,7 g 
    dont sucres  5,2 g     
Protéines : 3,6 g
Sel : 1,4 g

Gencod Format
Nbr

parts
Poids

net (g)
PCB

Poids
/Colis

Colis
/Couche

Colis
/palette

DLUO 
(jours)

Sauce bolognaise

3 039 947 055 245 4/4 OF 8 800 6 5,8 12 120 1095

3 256 477 052 203 3/1 24 2400 6 16,4 5 40 1095

3 256 477 056 102 Doypack 10 1000 6 6,4 12 48 517
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