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MAYONNAISE HAUTE FERMETE 5L

DU PRODUIT

Une
et
MARQUE & ORIGINE ‘.‘ ‘ -
— LeSiCUR ) . Une texture tres ferme qui assure
Mayonnaise | o Idéale pour les

' Haute Fermeté

Excellente tenue

Origine de la matiére premiere
principale (huile de Colza) :
France

INGREDIENTS

Huile de colza (68,5%), eau, vinaigre d’alcool, jaune
d'ceufs de poules élevées en plein air Origine France
(5%), moutarde de Dijon (eau, graine de moutarde,
vinaigre d’alcool, sel, antioxydant : disulfite de potassium,
acidifiant : acide citrique), sel, sucre, amidon modifié,
épaississant : gomme xanthane, acidifiant : E330,
antioxydant : E385, colorants : lutéine et extrait de paprika,
arébmes.

Allergénes : CEuf, moutarde, sulfite

Criteres bactériologiques : Microbiologiquement sOr et
stable

VALEURS NUTRITIONNELLES 100 g
Energie (kJ) / (kcal) 2656 / 646
Matieres grasses 70
dont acides gras saturés 5,5
Glucides (g) 2,2
dont sucres () 1,6
Protéines (g) 0,9
Sel (g) 15

NOS PRODUITS RECETTES ~ SERVICES ACTU

Un seau 5L refermable,

NUTRI-SCORE
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Lesieur Professionnel s’engage
dans la communication du Nutri-Score

Poids net UC en g
uc Poids brut UC en g

Dimensions UC en cm (I x p x h)

Nombre d’'UC par carton
Code interne
DUN 14
uL .
Poids net du carton en g

Poids brut carton en g

Dimensions carton en cm (I x p x h)

Nb de carton / couche
Nb de couches / palette
palette  Nb de cartons / palette

Nb d’'UC / palette

Dimensions palette en cm (I x p x h)
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Produit recyclable
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CONDITIONNEMENT

4700
4883
22.5x225x18.3

1
12151
13265470121516
4700
4912
22.5x225x18.3

20
7
140
140
123.8 x 81 x 144
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