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1- Caractéristiques générales : 

Dénomination commerciale Produit: Morceaux de truffe noire boite 600g PNE 460g 
ORIGINE Union Européenne 

Dénomination légale Produit: Morceaux de truffe noire (Tuber Melanosporum) 

Description: Boite de morceaux de truffe noire 5-80g dans boite conserve 600g 
avec PNE 460 g 

Composition ingrédients: Morceaux de truffe noire (Tuber Melanosporum), eau, sel. 

Caractéristiques organoleptiques:   

Texture: 
 

Odeur: 
 

Couleur: 
 

Saveur: 

• Ferme et croquante. 
 

• Caractéristique de la truffe mûre. 
 

• Morceaux truffes brun foncé à noir 
 

• Caractéristique de la truffe mûre.  

 

2- Caractéristiques Nutritionnelles : 

Informations Nutritionnelles: Pour 100 g de Produit 
(Données issues du calcul des valeurs théoriques moyennes) 

Valeur énergétique: • 318 KJ/76 Kcal 

Matières grasses: 
Dont acides gras saturés: 

• 1.7 g 

• 0.7 g 

Glucides: 
Dont sucres: 

• 4.5 g 

• 0.3 g 

Fibres alimentaires: • 8 g 

Protéines: • 6.8 g 

Sel: • 0.5 g 

 

  « Apposer paraphes » 

 



 

Truffières de Rabasse 
140 Impasse les archers 

84310 Morières les Avignon- France 
Tel: +33 (0)4 90 020 120 - Fax: +33 (0)4 90 020 047 

 

 

FICHE TECHNIQUE Référence: 

FT_MORTMEL_179 Morceaux de truffe noire boite 600g PNE 460g 

ORIGINE U.E 
Code Article : 

10252 

Date de création : 18/03/2025 

Rédacteur :  

Service R&D/Qualité 

Vérificateur :  

F.Eymonot 

Approbateur : 

 N.SOURDON 

Page 2 sur 3 

Date de mise à jour :  

  
 

3- Caractéristiques Techniques : 

Traitement de stabilisation: Traitement thermique d’appertisation. 

DDM: 36 mois à partir de la date de fabrication 
Exemple :  DDM : 01/2026 
Explication du format : Mois de fab/année de DDM 

Identification N° lot*: Exemple : 312012024 
Explication du format : Série composée d'un chiffre et d'une date  
(1er chiffre correspondant au chrono des ordres de fabrication + 
jour de Fab (12) + Mois de Fab (01) + Année de DDM (2026) 

OGM: Ce produit ne contient pas d'OGM.  
Allergènes: (selon la directive européenne CE 2007/68) Présents dans le produit : Aucun 

Traces :  non 

Ionisation: Ce produit ne contient pas d'ingrédient ionisé.  
*Exigences de traçabilité: Pour chaque lot, nous pouvons remonter : 

-Au dossier de fabrication. 
-Aux lots de chacune des matières premières et emballages mis 
en œuvre. 
-Pour les produits stérilisés, à l'enregistrement du traitement 
thermique appliqué au lot. 

 

4- Caractéristiques Logistiques : 

Types de produits: Etiquetés en carton 

POIDS NET PRODUIT: 0,6kg 

Gencod (EAN UVC) NA 

GTIN (EAN COLIS) : NA 

Référence interne: 10252 

Nombre UC/colis: 6 

Poids colis brut: +/- 4452kg 

Nombre de colis/couche: 12 

Nombre de couche/palette: 5 

Nombre de colis/palette: 60 

Nombre d'UC par palette: 360 

Type Palette : Europe 80x120 
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5- Visuel du produit fini : 

 

 

 

 

 

 

 


