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Définition conserves d'olives VERTES entieres noircies par un process d'oxydation puis
dénoyautées.

Produit stérilisé. Avant d'étre utilisées les olives vertes plongées dans une saumure
avec milieu alcalin (lessive alcaline) fermentent dans des citernes perdant ainsi leur
amertume puis noircissent par oxydation dans des bains avec ajout de gluconate
ferreux dans des cuves. Produit stérilisé a 121,1°C pendant 30 minutes.

Dénomination légale Olives noires en saumure dénoyautées 34/40

Gencod GTIN UVC : 3574980095211

GTIN Colis: 13574980095218

GTIN Palette: 53574980095216

DDM 36 mois a température ambiante, dans un endroit frais et sec a I'abri de la lumiére

DDM apreés ouverture 15 jours entre 1°C et 5°C dans un récipient alimentaire clos non métallique. Les olives
doivent toujours étre recouverte par la saumure.

Liste des ingrédients eau, olives, sel, stabilisant: gluconate ferreux

Décision CTCPA CODEX STAN 66-1981 (Rev. 1987,2013)

Contenance 4250 mL

Compositions et Origines Compositions Origine %
eau Espagne 52,23

Olives vertes noircies

(Hojiblanca) Espagne 45,68

sel Espagne 2,06

stabilisant: gluconate

ferreux E579 Chine 0,03

CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUE

Minimum Moyenne Maximum

Taux de sel (%) 1,7 2,9
pH
Poids Net (g) 4300
Poids net égoutté (g) 2000
Ionisation Produit non ionisé et ne contenant pas d'ingrédients ionisés.

Conformité a la directive 1999/2/CE (22/02/99) et toutes ses versions ulterieures
OGM Non soumis a I'étiquetage sur les OGM Etiquetage conventionnel

Coformité aux réglements CE n°1829/2003 (22/09/03), n°1830/2003 (22/09/03), et directive
2001/18/CEE (12/03/01) et toutes ses versions ulterieures

Pesticides Conforme a la réglementation européenne en vigueur : Réglement (CE) N° 396/2005
concernant les limites maximales applicables aux résidus de pesticides présents dans ou sur les
denrées alimentaires et les aliments pour animaux d'origine végétale et animale et
modifications successives (et toutes ses versions ultérieures)

Métaux lourds Reglement (UE) 2023/915 de la Commission du 25 avril 2023 concernant les teneurs
maximales pour certains contaminants dans les denrées alimentaires et abrogeant le réglement
(CE) no 1881/2006 et toutes ses versions ultérieures

ALLERGENES

Céréales contenant du gluten Absence
Crustacés et produits a base de crustacés Absence
Oeufs et produits a base d'oeufs Absence
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Poissons et produits a base de poissons Absence
Arachides et produits a base d'arachides Absence
Soja et produits a base de soja Absence
Lait et produits a base de lait Absence
Fruits a coques Absence
Céleris et produits a base de céleris Absence
Moutarde et produits a base de moutarde Absence
Graines de sésames et produits a base de
sésames Absence
Sulfites et anhydride sulfureux Absence
Lupins et produits a base de lupins Absence
Mollusques et produit a base de mollusques Absence
CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUE
Couleur noir
Saveur caractéristique, absence de saveur étrangere
Odeur caractéristique, absence d'odeur étrangére
Aspect caractéristique. Calibre: 34 a 40 pour 100g

Matiére étrangéres

DEFAUTS
absence

Matiere étrangéres végétales

ME inoffensives < 1 unité/kg

Défauts produits

fruits cassés <5%; fruits mutilés <4%; fruits ridés <3%; texture anormale <6%; couleur
anormale <6%

Défauts produits

noyaux et/ou fragments < 1%

Défauts produits

Présence de pédoncules <5%

CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES

Flore aérobie mésophile < 10 ufc/g
Levure < 10 ufc/g
Moisissures < 10 ufc/g
Salmonelles absence/25g
Coliforme < 10 ufc/g
Entérobactéries <10 ufc/g
E. coli < 10 ufc/g
Entérococcus < 10 ufc/g
Staph. aureus < 10 ufc/g
Listéria absence/25g
Clostridium perfringens < 10 ufc/g
Bacillus cereus < 10 ufc/g

CARACTERISTIQUES NUTRITIONNELLES pour 100g

Energie(Kj) 530
Energie(Kcal) 129
Matiéres grasses(qg) 13
Dont acides gras saturés(g) 2,2
Glucides(g) 0
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Dont sucres(g) 0
Fibres(g) 3
Protéines(g) 0,5
Sel(g) 1,8
CONDITIONNEMENT
Poids (en Kg) Dimensions (en mm)
Net Net Egoutté Brut Longueur Largeur Hauteur
uvc 4,300 2,000 4,648 154,000 154,000 245,000
Colis 12,900 6,000 13,945 480,000 160,000 248,000
Palette 709,500 330,000 790,000 1 200,000 800,000 1 385,000
PALETISATION
PCB PCB / Couche Couches / Palette PCB / Palettes
3 11 5 55
Type Palette Gerbage UVC / Couche UVC / Palette
Palette(s) Europe ] 33 165
TRACABILITE
Définition d'un Lot un jour de production

Mode d'identification d'un lot sur 'UVC Sticker poche : "N° Lot : voir poche"

Jet d'encre : "LOT : L - ABCD/1234"

L : lot ; ABC : quantieme de production (A=1, B=2, C=3, D=4, E=5, F=6, G=7, H=8,
1=9, J=0) ex :

AJF=106 ; D : lettre de I'année (D=4 année 2004 ; E=5 année 2005) ; 1234 : code
interne de

production

Mode d'identification de la DDM sur 'lUVC |mm/aaaa

Mode d'identification d'un lot sur le colis Sticker carton : N° de lot : "LOT : L - ABCD/1234"

L : lot; ABC : quantiéme de production (A=1, B=2, C=3, D=4, E=5, F=6, G=7, H=8,
1=9, J=0) ex

:AJF=106 ; D : lettre de I'année (D=4 année 2004 ; E=5 année 2005) ; 1234 : code
interne de

production

Mode d'identification de la DDM sur le colis [mm/aaa
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