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Famille :

Code article : 50126758

Gencod : 3 60858 014960 6

Format & Colisage :

Conservation :

Date limite de réception entrepôt : 6 mois

Ingrédients :

pour 100 g % AR** pour 100g par portion *
En kJoules (kJ) 2301 27,4%
En kcalories (kcal) 552 27,6%

34 48,6%
3,5 17,5%
53 20,4%
51 56,7%

3,3 -
6,8 13,6%

0,10 1,7%  
* Portion: _ g
** Apports de Référence (AR) pour un adulte type (8400kJ/2000kcal) . Ces valeurs et les portions peuvent varier selon l'âge, le sexe et l'activité physique.

Texture : tartinable Couleur : marron

Brix : extrait sec >98% aw : <0,4

Saveur :

Lieu de transformation : Biars-sur-Cère (46, Lot)

Eligible Egalim : NON

Allégations nutritionnelles : Sans huile de palme

Allergène(s) : NOISETTE, LAIT
Contamination(s) croiseé(s) : peut contenir d'autres FRUITS A COQUES

Présence OGM, ionisation :

Consignes de tri :

En cas d'incohérence entre la fiche technique et l'emballage, veuillez noter que seul l'emballage fait foi.

UNITE EAN13 COLIS DUN14 PALETTE
Format 1 seau Colis de 2
GENCOD 3 60858 014960 6 03 60858 004420 8 03 60858 004423 9
Poids net (kg) 3,000 6,000 432,000
Poids brut (kg) 3,174 6,748 509,756
Largeur (mm) 185 200 800
Longueur (mm) 185 400 1200
Hauteur (mm) 172 200 1345
Nombre de pièces 1 2 144
Nombre de colis 72
Nombre de couches 6
Nombre de colis par couche 12

Pâte à tartiner Noisette & Cacao
3 kg

DENOMINATION LEGALE DE VENTE 

Pâte à tartiner aux noisettes et au cacao

CARACTERISTIQUES 
Pâte à tartiner

Seau de 3kg, colis de 2

Conserver à l'abri de la chaleur et de la lumière, à température ambiante (17°C-23°C). Ne 
pas réfrigérer.  
Après ouverture : se conserve dans les mêmes conditions de stockages jusqu'à 2 mois 
maximum. Ne pas ajouter d'eau.

sucre, NOISETTES 20%, huile de tournesol, LAIT écrémé en poudre, cacao maigre en poudre 5,5%, beurre de cacao, extrait de vanille, émulsifiant: 
lécithine de tournesol.

CARACTERISTIQUES PHYSICO - CHIMIQUES et ORGANOLEPTIQUES

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES 

Energie

Matières grasses (g) 
           Dont acides gras saturés (g)
Glucides (g) 
           Dont Sucres (g)
Fibres (g)
Protéines (g) 
Sel (g)

CONDITIONNEMENT ET PALETTISATION
Code douanier : 1806906099

noisette et chocolat
MENTIONS COMPLEMENTAIRES

SECURITE ALIMENTAIRE

Les produits ANDROS sont exempts :
- d’Organisme Génétiquement Modifié et / ou d’ingrédients provenant d’Organisme Génétiquement Modifié 
- d’ingrédient ionisé y compris dans les matières premières et les ingrédients utilisés.

CARACTERISTIQUES EMBALLAGES

Pot + opercule > Bac de tri
Séparez les éléments avant de trier


