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Cornichons 80+ au vinaigre Boite 4/4

Boite 4/4 PNE : 425 ¢ PNT :790¢g

CARACTERISTIQUES

e Conditionnement en boite 4/4
e Cornichons Francais : cueillis a la main en France

\ ‘ e Calibre fins 80+ (80/119)
CORNICHONS \
FRANGAIS

T — ATOUTS

AUX 2 VINAIGRES
& ESTRAGON

i ¢ Cornichons frais et ultra-croquants
% « Sans sulfite ‘\‘

« Vinaigre d’alcool frangais

- Echelle des calibres +

so/119 ~ « Recette premium : aux deux vinaigres & note d’estragon
Nombre de fruits au kilo

COrnlChOn Fl’anQalS Minis Extrafins Trés fins Fins Mi Fins 1 Mi Fins Moyens
300+ 150+ 120+ 80+ 60+ 40+ 20+

CONSERVATION

Avant ouverture : a conserver a I'abri de la chaleur et de 'humidité.
Aprés ouverture : a conserver dans un récipient alimentaire, au réfrigérateur dans un maximum de jus, et a
consommer dans le mois suivant I'ouverture.

INGREDIENTS

Cornichons (France), eau, vinaigre d’alcool (France), vinaigre de vin blanc, sel, estragon (France), aréme.
Traces éventuelles de moutarde.

INFORMATIONS NUTRITIONNELLES (pour 100g)

negie | Maldiesgiasses | Sludes  Fbres  protsines Alergenes
s (8:‘11 9 (822 9 199 129 219 ]
INFORMATIONS LOGISTIQUES
EAN Produit EAN Colis EAN Palette
3701037 404 072 13 701 037 404 079 83 701 037 404 078

Poids brut (kg) Poids net (kg) Dimensions (mm)
UVC / Colis / Palette UVC / Colis / Palette UVC / Colis / Palette
0791474/ 100 x 100 x 118

12 12 0,93/5,6/825.5 682.56 300 x 200 x 120
' 1200 x 800 x 1590

UVC / Colis Colis / Couche Couches / Palette

Origine Matiere premiéere Site de production

2 ans France France : Connerré (Sarthe)
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