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SEVE DE BOULEAU BIO - GAUTIER - 25 CL

VALIDATION QUALITE

lab et
6 O r Motif de modification : révision générale 31/05/2024

SEVE DE BOULEAU BIO COLISAGE / Parcel
DENOMINATION/ N: 24UvC/ COLIS (Parcel

- =3 s Organic Birch SAP 1Uve / (Pareel)

- SEVE DE BOULEAU (99,9%), Acide citrique (0,1%)

- INGREDIENTS 2% g 385X 265 X 145 mm

BIRCH SAP (99,9%), CITRIQ ACID (0,1%) DIMENSIONS
QA ORIGINE INGREDIENTS/ France VOLUME NET/ Net Volume 6L
(c Ingredients Origin
= VOLUME NET/ Net Volume 025L POIDS BRUT/ Brut weight 10,06 kg

DDM / Shelf life

18 moi th
(Date de Durabilité Minimale) mois/ mon

- = CONDITIONS DE CONSERVATION

A conserver a température ambiante

AVANT OUVERTURE
i " . Stored at room temperature
C_—) Storage conditions before opening
847 i
Apré a éfrigé a
CONDITIONS DE CONSERVATION prés ouverture, 3 conserve:easusrfeo:rgserateur et a consommer dans
frm==="11 i APRES OUVERTURE : ) jours. '
T " . After opening, conserve in the refrigerator and consume as you like
i Storage conditions after opening .
R during 3 days.
BiE!
T CODE ARTICLE 025116
EAN 13 3701259100493
DIMENSIONS DE L'UVC 62,5x137,8 mm

-Feraac paia e UVC's Dimension

BON A TIRER RECTO / BON A TIRER VERSO

PALETTISATION / Palletization 90 COLIS/ Parcels
*
( 7 : DIMENSIONS 1200 x 800 x 1594 mm
POIDS NET sa0kg
G Net weight
GAUTIER Sive de Bouleau
£ 100 % fruits Frangais 90.9% Sive de boulpau® POIDS BRUT
*Preduit isgu de lagrieuiu que - Anticwydant: Acide poids palette inclus (25 Kg) 930 kg
citnique broduit pacteur Brut weight with pallets
e
A comsammer de pref 1tle : Voir en bos de o boutell
|5 Aprés ouverture & canserver au réfrigarataur e /T 2160 UVC
% e b consbmer dons |ea 3 jours UVC/ Pallets
i - Jus posteurisé I
g Eub a7 25C
s oo |11 11T]
I} @ Zéla belle croix 2
e Bouleau Gf:;m 72510 Requel 3 170112591 100493

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g .
Nutritionnal values for 100g e ‘
Energie/
Energetic contribution: 17K - 4 Keal
Matiére grasse/ Fat: <0,1g ’
dont acide gras saturés/ Négligeabl |
Of which saturates cgligeavle o
Glucides/ i e
Carbonhydrates 8
dont : sucre Négligeab
Of which sugar egligeable >
Protéines/
Proteins <0lg
Sel/ salt 0,02g
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Certifi¢ par CERTIPAQ BIO

FR-BIO-09 Food
Agriculture FRANCE

CERTIFICAT DISPONIBLE SUR DEMANDE




