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Identification produit : 

MARQUE : 
 
Réf Interne : 
GENCOD : 
ITF14 Colis : 
 
Poids net / Contenance : 
 
DLC à production :  
DLC garantie : 
 
Dénomination légale : 
 
Nomenclature douanière : 

FLORELLI 
 
A6006FL 
3760077536006 
13760077536003 
 
330g 
 
24 mois 
16 mois 
 
Sauce aux tomates cerises  
 
2103200000 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Liste des Ingrédients : 

Désignation réglementaire de la matière première 
Origine végétale, 

animale, minérale. 
Présence / Absence d'allergène 

Si présence, indiquer la nature 
Quantité mise en 

œuvre (%) 

Tomates cerise / origine : Italie Végétale / 99 

Huile d’olive vierge extra Végétale /  

Sel Minérale /  

Carotte Végétale /  

Oignon Végétale /  

Céleri Végétale Céleri  

Basilic Végétale /  

Sucre Végétale /  

 

Liste des ingrédients étiquetée :  

Tomates cerises (99%), huile d’olive vierge extra, sel, carottes, oignons, céleri, basilic, sucre. 

 

Caractéristiques organoleptiques :  

Aspect Sauce tomate pulpeuse et dense. 

Couleur Rouge vif 

Goût Typique des tomates cerise, frais. 

Odeur Typique des ingrédients. 

Texture Pulpeuse et dense. 

 

Allergène(s) : 

OUI   -  NON  

Si OUI, le(s)quel(s) : 
 céleri 

OGM : 

OUI     -  NON  

  

Valeurs nutritionnelles : 
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Valeurs pour 100g de produit. 
Valeur énergétique : 51 kcal – 215 kJ 

Matières grasses : 3.60 g 

        dont acides gras saturés : 2.80 g 

Glucides : 3.10 g 

        dont sucres : 2.50 g 

 Protéines : 0,20 g 

Sel : 0,38 g 

 

Caractéristiques physico-chimiques et microbiologiques : 

Critères Cible - Tolérances 

pH < 4,3 

Brix 9 - 12 

Flore mésophile aérobie totale (ufc/g) ≤ 5000 

Levures et Moisissures (ufc/g) ≤ 10000 
Anaérobie sulfito réducteur (ufc/g) ≤ 10 
Staphylocoque coagulase positive ≤ 10 

 

Conditions de conservation :  

Avant ouverture :  A conserver dans endroit frais et sec, à l’abri de la lumière. 

Après ouverture :  A conserver au réfrigérateur et à consommer dans les 3 jours qui suivent. 

 

Logistique / Palettisation :  

Longueur (cm) Largeur (cm) Hauteur (cm) Poids (brut) 

UVC 6 6 16 0,48 

CARTON 29 21 17 6 

PALETTE (Epal 120x80 – 15kg/20cm) 120 80 173 830 

 
UVC / CARTON (PCB) 12 

CARTONS / COUCHE 15 

COUCHES / PALETTE 9 

CARTONS / PALETTE 135 

UVC / PALETTE 1620 
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