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D'OLIVE 400G FLORELLI 3760077537614

VISUEL
Désignation réglementaire de la Ol @, mia Présence / Absence d'allergéne Quantité mise en ceuvre (%)
matiére premiére ’ ’ Si présence, indiquer la nature
Farine de blé tendre Végétale Blé
Eau Minérale
Huile d'olive Végétale 1,8
Sel Minérale
Levure Micro-organisme
Farine de blé malté Végétale Blé
Farine de blé tendre, eau, huile d'olive 1,8%, sel, levure, farine de blé malté. REF INTERNE: A7614FL
Traité par alcool éthylique. GENCOD: 3760077537614
DENOMINATION LEGALE:  Tranches de pain a I'huile d'olive (1,8%)
Peut contenir des traces de lait, soja, ceufs et moutarde. POIDS NET/CONTENANCE: 400G
DLC PRODUCTION: 90 JOURS
. NOMENCLATURE
Blé DOUANIERE: 19059030
Peut contenir des traces de lait, soja, ceufs et moutarde -

— AspECT Typiaue d'un produit de panificaton
Absence COULEUR Mie brune claire, crote dorée
GOUT Typique du pain
[ CONDITIONS DECONSERVATION ] | ooewe Typiaue du pain
AVANT OUVERTURE: . . TEXTURE Moelleuse
Conserver dans un lieu frais et sec
APRES OUVERTURE:
Critéres Cible - Tolérances Matiéres grasses: 2,8¢g
Flore totale 5000 ufc/g dont acides gras saturés 0,5¢g
Levures 500 ufc/g Glucides : 49 g
Moisissures 500 ufc/g dont sucres 2,5g
Fibres Alimentaires: 3,0¢g
Protéines: 7,7g
Sel: 1,3g
UVC / CARTON (PCB) 8
[ oncremsmmonmas arTons /coucre :
Critéres Cible - Tolérances COUCHES / PALETTE 8
Aflatoxines <4,0 pg/kg CARTONS / PALETTE 64
somme B1, B2, G1, G2
Ochratoxine A <3,0 ug/kg UVC / PALETTE 512
Zéralénone <50,0 ug/ke HAUTEUR PALETTE (cm) 215
Résidus pesticides Limites réglementaires UE POIDS BRUT PALETTE (kg) 251

Métaux lourds Limites réglementaires UE
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