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Le lait de coco Suzi Wan®
est idéal pour donner une

L’ingrédient de base de la touche originale a tous

4002359006715

Lait de Coco

cuisine asiatique.

Sans colorants, ni
conservateurs, ni arémes
artificiels.

Sans eau ajoutée et diversité
d’'usages : en marinade, en
dessert et/ou pour
remplacer la creme fraiche

Extrait de noix de coco (56%),
eau, stabilisant (gomme
xanthane).

g| 06

g| 20

A conserver a
température
ambiante.

g| apres ouverture se Sans

conserve
5jours au
réfrigérateur

vos plats asiatiques ou
classiques :
Pour adoucir soupes ou
veloutés - En marinade :
poulet, agneau, poisson -
En cuisson : riz, poisson,
gratin - En dessert :
créme, gateau - En
remplacement de la
créme
fraiche.
Agitez avant l'ouverture.




