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Nomul:s DERIZ

UN INDISPENSABLE POUR ACCOMPAGNER
LES PROFESSIONNELS DANS LA CUISINE ASIATIQUE

SPECIFICITES DU PRODUIT g P S0
m Réchauffées au wok, en sauteuse, en vapeur ou NAIESLERIENESRIS S tIEN
dans du bouillon, les nouilles de riz Suzi Wan®
Professional seront parfaites pour créer des plats m DLUO DE 24 MOIS
sains et savoureux
m CUISSON RAPIDE EN 4 MINUTES

m APRES CUISSON,
MAINTIEN D’UNE TEXTURE FERME,
PAS D’ASPECT COLLANT

POUR noy
LLE
solfpss»;wéss

m EN DIRECT OU EN DIFFERE

m FORMAT DE 3 ETUIS x1KG,

Nouilles de riz ADAPTE A TOUS LES SERVICES

Rijstnoedels ML )
Noodles di riso e m RENDEMENT DE 2,4

Suggestion de présentation / | Serveersuggestie /
Suggerimento di presentazione

m DE 40 PORTIONS EN PLAT
PRINCIPAL A 60 PORTIONS
EN ACCOMPAGNEMENT

.

NOS ENGAGEMENTH QUALIT

I'ensemble des critéres 1SO

\/ Clialts Condanh. N Cemflcatlons usme ‘/ Ces dernrers Comprennent
Qualité Constante \ R RN
J 9001 : 2008:(qualité) ainsi que

100% farine de riz ‘/ Afin de garantir une qualité
L et sgcunte allmentalre irréprochable, - A
ni arémes, N N les nouilles de riz Suzi Wan®Professional . ] les normes HACCR DN N
_ni conservateurs artlflmels g sont prodmtes selon les critéres de qualité
"4 ‘< Pl:od‘uLt en Thalramde\ < XY eﬁnls par Mars Food Europe

Garantle sans c‘:qlorants1L
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" NOUILLES DE RIZ 3,:1«@
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3x1kge€ =3kg

= INGREDIENTS :
100% Farine de riz

4‘002359 ‘01 3492”

Code EAN : 4002359013492

PAD THAI | MODES DE CUISSON :

m EN DIRECT :
INGREDIENTS PREPARATION : Faire cuire les nouilles dans une

pour 10 personnes : 1. Faites bouillir de I'eau. Ajoutez les nouilles grande quantité_ d’eau bouillante
de riz, remuez et laissez cuire 4 min. pendant 4mn (ajustez le temps de
Egouttez-les. cuisson suivant quantité mise en

* 1 kg de crevettes Z Dans une poéle, faites revenir 2 min a feu (EJauert.'-!t). i lotfes | d
décortiquées moyen I'ail et I'échalote dans de Ihuile. Egouttez, puis ajoutez le reste des
« 750 g de pousses Ajoutez les crevettes, les carottes, les mgredlents pour finaliser la recette.
de haricot mungo nouilles de riz et les pousses de haricot Dégustez...

* 750 g de carottes en lamelles mungo. Laissez les cuire 3 min.

:15 g:sl;:!z’ail écrasées 3 Pour la sauce, mélangez la sauce Nuéc m EN D|FFERE C
9 Mam, le sucre, la purée de piment et le jus Faire cuire les nouilles dans une

¢ 4 échalotes hachées d’un demi-citron vert
* 75 g de sauce Nuéc mam : grande quantité d’eau bouillante

* 25 g de sucre de canne Ll Versez la sauce sur les nouilles et laissez- pendant 4mn.
* 4 citrons verts les cuire encore 2min. Coupez la cuisson a l’eau froide,

* 650 g de Nouilles de Riz Suzi
Wan® Professional

:;g g gg g::ﬁ::t:sm;ec?;sées h). Servez le Pad Thai dans un bol puis égouttez, et réservez au frais.

* Quelques feuilles de parsemez de cacahuétes, de coriandre et Remettre a température selon vos

coriandre fraiches ajoutez des tranches de citron vert pour la besoins. Ajoutez les ingrédients
décoration. pour finaliser votre recette.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g de nouilles de riz cuites

Valeur énergétique Glucides Matiéres grasses Protemes Fibres Sel

g N k 3 : 3 > 2 \ X 32§ ddnt\ 4 % <o,\5 g dont : . g . ‘ ‘ \\ R S
> SAkeal BIa N sucres <0,5g | acides gras saturés 0,1g 239 190> |0 g
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