
UN MÉLANGE ÉQUILIBRÉ DE 
TEXTURES ENTRE LE CROQUANT 
DU RIZ SAUVAGE ET LE MOELLEUX 
DU RIZ LONG GRAIN. 

RIZ  
LONG GRAIN 
& SAUVAGE
5 kg

Certifications usine :
3 �215 points de contrôle tout au long  

du process de fabrication
3 �Usine certifiée IFS dont ISO 9001 (qualité)  

& ISO 2200 (sécurité alimentaire)  
et aux normes HACCP

�Démarche responsable :
3 �Un impact significatif pour les riziculteurs  

et pour la planète
3 �Limitation de l’usage des engrais  

et des pesticides
3 �Réduction de 3% chaque année  

des déchets, de l’empreinte carbone  
et de la consommation d’eau

3 �Réduction de 50% de gaz à effet de serre
3 �Augmentation des revenus des riziculteurs

NOS ENGAGEMENTS 
QUALITE

LES POINTS FORTS
3 �Des saveurs inédites avec un léger goût de noisette

3  �Une bonne tenue à la cuisson qui mettra en valeur 
tous vos plats

3  �Un rendement de 3 
(50 g de riz cru = 150 g de riz cuit)

3  �Riz garanti sans OGM, ni gluten ni allergène



RIZ LONG GRAIN 
& SAUVAGE
5 kg
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RETROUVEZ TOUS NOS PRODUITS 
ET DE NOMBREUSES RECETTES SUR

LES SITES DE NOS MARQUES

MARS FOODSERVICE®

PARTENAIRE DE

Avantages :
3 �Rendement de 3 
3 �Parfaite tenue en armoire chaude
3 �Cuisson 20 minutes
3 �Convient à la liaison chaude, 

froide et surgélation

LES SPÉCIFICITÉS 
PRODUIT
Le Riz Long Grain & Sauvage Ben’s OriginalTM est un 
mélange de 2 variétés de riz : le Riz Long Grain (84 %) 
cultivé en Europe et le Riz Sauvage (16 %), avoine des 
marais de la variété zynzania originaire d’Amérique du 
Nord. Ce riz apportera de l’originalité à vos plats grâce 
à son léger goût de noisette et par ses différentes 
textures qui surprendront vos convives.

MODE DE CUISSON 
Portion pour un accompagnement = 50 g de riz cru

Ben’s OriginalTM vous recommande la cuisson  
par absorption au four vapeur :
3 �Verser dans un gastronome 1 volume de riz et 2 volumes d’eau ou de 

bouillon. Cuire jusqu’à l’absorption totale du liquide.

Pour une cuisson en sauteuse façon Pilaf :
3 �Nacrer 1 volume de riz dans la matière grasse, ajouter 2,5 volume litres 

d’eau ou de bouillon et cuire jusqu’à absorption totale du liquide.Ingrédients : Riz Long Grain étuvé (84%)  
Riz Sauvage (16%)
DLUO (Date limite d’utilisation optimale) : 30 mois
Stockage : après ouverture, conserver dans un endroit sec

VALEURS NUTRITIONNELLES
Valeurs énergétique Glucides Matière grasses Protéines Fibres Sel

492 kj/ 116 kcal 25 g dont 
sucres <0,5 g

<0,5 g dont acides gras 
saturés 0,1 g 2,6 g <0,5 g 0,01 g

738 kj/ 174 kcal 38 g dont 
sucres <0,5 g

<0,6 g dont acides gras 
saturés 0,2 g 4,2 g <0,8 g 0,02 g

Code EAN UC 5 kg
100 g de riz cuit 

Par portion  
(1 portion = 50 g cru  
= 150 g cuit)


