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DESCRIPTION DU PRODUIT
Olives vertes, dénoyautées, aromatisées au Spritz.

UTILISATION
Parfaites pour accompagner l'apéritif.

INGREDIENTS

Olives vertes dénoyautées (41%), eau, sucre, vinaigre de vin,
madarines séchées (2,5%), écorces d'oranges (1,5%), huile de
tournesol, coriandre, curcuma, sel, corrrecteur d'acidité : acide
citrique.

Traces éventuelles de lait et produits dérivés du lait, fruits a
coque, moutarde.

ORIGINE MATIERE PREMIERE : Grece (variété Halkidiki)

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

Aspect : différentes gradations de vert. Olives dépourvues de leurs
noyaux. Présence visible de mandarines séchées.

Texture : ferme, élastique

Golt : frais, agréable, typique des olives, note acidulée des agrumes

et du vinaigre assez perceptible
Odeur : typique de la recette

CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES
Concentration microbienne mésophile < 1075 ufc/g

Escherichia Coli < 100 ufc/g
Stafilococcus Aureus < 10 ufc/g
Salmonelle Absent en 25g
Lysteria Monocytogenes Absent en 25g
OGM

Le produit ne contient pas d'organismes génetiquement modifiés.

GRECI INDUSTRIA ALIMENTARE S.P.A.
Via Traversante Ravadese, 58 - Parme, Italie.

Dernieres mise a jour: 17.03.2025 Approuvé : RAQ
Date vérification: 12.11.2025
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INFORMATIONS DU PRODUIT

Emballage: POT.

Poids net: 0,700 kg
Capacité: 1062 ml
Format de vente: 6 POTS
Disponible en format de

24: NON

INFORMATIONS DE CONSERVATION DU PRODUIT

Date limite d'utilisation optimale: 18 Mois

Conservation produit fermé:

Conservation produit ouvert: TEMPERATURE REFRIGEREE
Durée de vie produit ouvert: SE CONSERVE 9-15 JOURS

Conserv. pendant le transport: A TEMPERATURE AMBIANTE

DESCRIPTION EMBALLAGE PRIMAIRE

Description emballage primaire:

Hauteur: 140, 0 mm
Diametre: 90,0 mm
Poids emballage: 305,00 g

DESCRIPTION EMBALLAGE SECONDAIRE

Description emballage second.: CARTON NEUTRE

Longueur emballage secondaire: 290, 0 mm
Largeur emballage secondaire: 195,0 mm
Hauteur emballage secondaire: 150,0 mm
Dim. emballage secondaire mm: 290*195*150
Poids emballage secondaire: 224,00 g

DANS UN LIEU FRAIS ET SEC

POT EN VERRE AVEC COUV. METAL.

Derniéres mise a jour:

Date vérification: 12.11.2025

17.03.2025 Approuvé

RAQ
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INFORMATIONS DE PALLETISATION

Palette standard 80X120

Cartons par couche: 16
Couches par palette: 9
Cartons par palette: 144
Formato standard inglese 100X120
Cartons par couche: 16
Couches par palette: 10
Cartons par palette: 160
Container pallet 112X112
Cartons par couche: 16
Couches par palette: 16
Cartons par palette: 256
Code EAN

EAN13: 8004980048016
ITF14: 08004980148013

VAL. NUTRITIONNELLES MOYENNES POUR 100 G

Valeur énergétique (Kj): 742 kJ
Valeur énergétique (Kcal): 178 kcal
Matieres grasses: 11,6 g

Dont acides gras saturés: 1,6 g
Glucides: 15,5 g

dont sucres: 14,0 g

Protéines: 1,0 g

Sel: 1,45 g

Fibres: 4,1 g

CARACTERISTIQUES PARTICULIERES

Adapté aux végétariens: OUI

Adapté aux végans: OUI

Adapté aux malades coeliaques: OUI
Contient de 1'alcool: NON

Contient de la viande de porc: NON

Dernieres mise a jour: 17.03.2025 Approuvé : RAQ
Date vérification: 12.11.2025
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CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES

pH: 3,0 - 4,0

Derniéres mise a jour:

Date vérification: 12.11.2025

17.03.2025 Approuvé

RAQ




