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Appellation du produit :217 Cerises noires Toschi Fruit et sirop. 

Description du produit : Cerises pré-sélectionnées au sirop. Produit obtenu à partir de cerises 

entières recueillies à la bonne maturité, lavées, retirées des cerises, dénoyautées puis travaillées, 

confites et aromatisées par des procédés technologiques adéquats 

À utiliser pour : décoration et garniture dans la fabrication de crème glacée et de confiserie. 

Réservé aux professionnels. 

Ingrédients : Cerises acides, sucre, eau, sirop de glucose, jus de cerises acides, acidifiant : acide 

citrique, colorant : éncyanine (E163), arômes. 

 

Propriétés organoleptiques 

 

Aspect:  Cerises noires entières de calibre 18-20 mm au sirop 

Couleur:  brun foncé, uniforme, en sirop de violette. 

Goût/Odeur:  caractéristique, sucré avec un parfum délicat 

 

Caractéristiques chimico-physiques    Méthode 

pH (ébranlée):     2,5 +/- 0,5  pH-mètre 

Acidité en acide citrique (ébranlée):  0,8 +/- 0,3 %  Titrage 

Résidu réfractométrique (°Bx) :  68 +/- 2  Réfractomètre d'Abbe 

Caractéristiques microbiologiques 

Moisissures                      inférieures à 10 UFC/g 

Levures    inférieures à 10 UFC/g 

Coliformes totaux   inférieurs à 10 UFC/g 

Staphylocoques   inférieurs à 10 UFC/g 

Salmonelle    absence dans 25 g 

Listeria Monocytogenes  absence dans 25 g 

 

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g  
 

Valeur Énergétique 1217 kJ/ 287 Kcal   

Glucides  70,4 g    

Dont les sucres 54,6 g    

Graisses  0,0g 

    Dont saturés           0,0 g  

Protéine:  0,2 g 

Sel:   0,02 g 

 

OGM (Règlements CEE 1829/2003 et 1830/2003) : les ingrédients utilisés (primaires et 

secondaires) ne dérivent ni ne contiennent d'organismes génétiquement modifiés. 

Allergènes (Ann. III bis directives 2000/13/EC, 2003/89/EC and 2007/68/EC) : Les allergènes ne sont 

pas présents. 



 

Fiche Technique  

Cerises noires 

confites au sirop 
Cod. 217 

Émission 12 du 02/02/2024 

     Confirmé 28/11/2024 

 

Document électronique sans signature, géré par le système informatique protégé par un mot de 

passe 
Page 2 sur 2 

 

Additifs : Arômes conformes au Règlement (CE) n° 1334/2008 du Parlement européen et du 

Conseil, du 16 décembre 2008.Colorants conformes au Règlement (CE) n° 1333/2008 du Parlement 

européen et du Conseil, du 16 décembre 2008, relatif aux additifs alimentaires. 

Emballages : Boîte de 1kg en fer-blanc. Matériel pour les denrées alimentaires en conformité avec 

les règlements CE n. 1935/2004 et avec le décret ministériel 21/03/73 et les modifications suivantes. 

Rapport fruits/sirop : 500 g de fruits égouttés /500 g de sirop. 

Date limite d’utilisation et conditions de stockage : 5 ans à compter de la date de production si 

conservé dans son emballage d’origine fermé, loin des sources de chaleur dans un endroit frais, sec 

et propre. Avant utilisation, vérifiez le DMD sur l’emballage. Le DMD indiqué fait référence à un 

emballage scellé et correctement conservé. Travaillez avec des outils propres et secs. Après 

l’ouverture, le bidon doit être utilisé ou stocké dans un endroit frais (5 à 10 °C). 

Manipuler avec des outils propres et secs. 


