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59290 WASQUEHAL 59444 6 bouteilles de 500ml

Nom commercial :
GOTAN - Sauce Sriracha Mayo 6x500mL
Désignation légale : Sauce émulsionnée a la sriracha

Identification :

Référence TWF = GT03017 Référence GOTAN = 03017
EAN 13 UVC = 8710605030174 EAN 13 colis = 8710605630176

La sauce Sriracha-Mayo GO-TAN posséde un godt inégalé, légerement moins épicé que la Sriracha classique.
Elle permet de pimenter votre cuisine du quotidien tout en douceur : dans un burger, un sandwich ou pour
accompagner une viande grillée, des légumes ou des frites.

Formulation :

Huile de colza 45%, eau, sauce sriracha 20% (piments rouges, sucre, ail, sel, eau, acidifiants (acide acétique,
acide citrique), exhausteur de go(t (glutamate de monosodique), conservateur (benzoate de sodium)), sucre,
vinaigre, moutarde (eau, vinaigre, graines de MOUTARDE, sucre, sel), sel, amidons modifiés, acidifiant (acide
lactique), OEUF entier en poudre, conservateurs (sorbate de potassium, benzoate de sodium), épaississant
(gomme xanthane), antioxydant (calcium-dinatrium-EDTA).

Origine du produit :

Hongrie

Spécifications de conservation :

Conserver dans un endroit frais et sec.
Aprés ouverture, conserver au réfrigérateur et a consommer dans les 3 mois.
DDM/DLC : 365 jours

Conseil d'utilisation :

Usage condimentaire : dans un burger, un sandwich, des sushis, avec des viandes grillées ou encore en
topping (salade ...)

Caractéristiques nutritionnelles :

Analyse Unité Valeur
Valeur énergétique kJ/100mL 1919
kcal/100mL 465

Matiéres grasses g/100mL 46

dont acides gras saturés g/100mL 3,4

Glucides g/100mL 11

dont sucres g/100mL 9

Protéines g/100mL 0,5

Sel g/100mL 2,7
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Spécifications microbiologiques :
Germes Unité CIBLE
E. coli UFC/g <10
Flore totale UFCl/g <10 000
Salmonelles /25g Absence
Staphylococcus aureus UFCl/g <100
UFC = unité formant colonie
Allergénes :
Gluten Absent
Crustacés Absent
Oeufs Présent
Poissons Absent
Arachides Absent
Soja Absent
Lait Absent
Fruits a coque Absent
Céleri Absent
Moutarde Présent
Sésame Absent
Sulfites Absent
Lupin Absent
Mollusques Absent
Informations logistiques :
Nombre Nombre Poids net Poids brut Longueur Largeur Hauteur
uvcC colis (kg) (kg) (mm) (mm) (mm)
uvc 0,512 0,543 67 67 215
COLIs 3,072 3,36 210 148 223
COUCHE 174 29
PALETTE 870 145 460,8 524 1200 800 1300

Sécurité alimentaire :

Le produit Sriracha mayo 6x500 ml est garantie sans OGM, Le produit n’est donc pas soumis a un étiquetage

conformément aux réglementations européennes en vigueur 1839/2003 et 1830/2003
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Tracabilité :

Elle est effectuée par la DDM et le numéro de lot présents sur chaque unité de vente au consommateur.
A partir de ces 2 informations, la société GOTAN est capable de retrouver quelles matieres premieres ont été
utilisées pour la production de chaque produit fini

Limites juridiques :

Les renseignements contenus dans ce document sont donnés de bonne foi, uniquement dans un souci
d’information.

Photo du produit :

Rédacteur : Service qualité Approbateur : Alain MORON
Date de création : 21 juillet 2023 Fonction : Président
Date de modification : 28 avril 2025




