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F.T KI21033
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FICHE TECHNIQUE

TWF TRADITIONAL WORLD FOODS

44 - 48 AVENUE DE LA MARNE

PARC DE LA COTE JOIRE - BAT C

BP 154

59290 WASQUEHAL   59444 6 bouteilles de 250ml

KIKKOMAN Sauce Teriyaki  6x250mL

Nom commercial :

KIKKOMAN Sauce Teriyaki  6x250mL

Désignation légale : Sauce Teriyaki

EAN 13 UVC = 8715035210301

Référence KIKKOMAN = 21533Référence TWF = KI21033

Identification :

EAN 13 colis = 8715035210332

Vous aimez la viande ou les légumes marinés, grillés, rissolés ou mijotés ? Dans ce cas, notre sauce marinade 

Teriyaki est faite pour vous. Elle est certainement parfaite comme marinade pendant la saison des barbecues, 

mais elle convient tout aussi bien pour relever les mets que l'on fait juste revenir à la poêle.

Formulation :

Sauce SOJA (eau; graines de SOJA; BLE; sel); vin (contient de l'ANHYDRIDE SULFUREUX); sucre; eau; 

vinaigre d'alcool; sel; extraits d'épices; oignon en poudre; ail en poudre.

Origine du produit :

Pays-Bas

Spécifications de conservation :

A conserver dans un endroit frais et sec, à l'abri de la lumière.  

Après ouverture, conserver au réfrigérateur.

DDM/DLC : 1 096 jours

Conseil d'utilisation :

Notre conseil pour les amateurs de saumon : la prochaine fois que vous préparerez un filet de saumon, 

mettez-le dans un plat et recouvrez-le de sauce marinade Teriyaki. Laissez-le mariner une bonne heure au 

réfrigérateur et faites-le griller environ sept minutes de chaque côté. Si vous le voulez particulièrement parfumé, 

badigeonnez le poisson de temps en temps avec la sauce marinade. Pour plus d'informations et de recettes 

veuillez consulter www.kikkoman.fr.

Spécifications Physico-chimiques :

pH=4,5

Caractéristiques nutritionnelles :

ValeurUnitéAnalyse

Valeur énergétique kJ/100mL  420
 kcal/100mL  99
Matières grasses g/100mL  0
dont acides gras saturés g/100mL  0
Glucides g/100mL  12
dont sucres g/100mL  11
Fibres alimentaires g/100mL  1,1
Protéines g/100mL  6,7
Sel g/100mL  10,2
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Spécifications microbiologiques :

CIBLEUnitéGermes

E. coli UFC/g <10

Flore totale UFC/ml <1000

Listeria monocytogenes UFC/g <100

Moisissures UFC/ml <100

Salmonelles UFC/25g Absence

Levures UFC/ml <100

UFC = unité formant colonie

Allergènes :

PrésentGluten

AbsentCrustacés

AbsentOeufs

AbsentPoissons

AbsentArachides

PrésentSoja

AbsentLait

AbsentFruits à coque

AbsentCéleri

AbsentMoutarde

AbsentSésame

PrésentSulfites

AbsentLupin

AbsentMollusques

Informations logistiques :

Poids net 

(kg)

Poids brut 

(kg)

Longueur 

(mm)

Largeur 

(mm)

Hauteur 

(mm)

Nombre 

colis

Nombre 

UVC

 0,288  0,486  57  57  193 1 6UVC

 1,728  3  180  122  204 1 6COLIS

 43 258COUCHE

 371,52  665  1 200  800  1 004 215 1290PALETTE

 1,000 6LITRE
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Le produit Teriyaki Marinade 6x250ML est garantie sans OGM, Le produit n’est donc pas soumis à un étiquetage 

conformément aux réglementations européennes en vigueur 1839/2003 et 1830/2003

Sécurité alimentaire :

Traçabilité :

Elle est effectuée par la DDM et le numéro de lot présents sur chaque unité de vente au consommateur .

A partir de ces 2 informations, la société KIKKOMAN est capable de retrouver quelles matières premières ont 

été utilisées pour la production de chaque produit fini

Limites juridiques :

Les renseignements contenus dans ce document sont donnés de bonne foi, uniquement dans un souci 

d’information.

Photo du produit :
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