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FICHE TECHNIQUE

TWF TRADITIONAL WORLD FOODS

44 - 48 AVENUE DE LA MARNE

PARC DE LA COTE JOIRE - BAT C

BP 154

59290 WASQUEHAL   59444 6 bouteilles de 1,180kg

KIKKOMAN Sauce Kimchi 6x1,180kg

Nom commercial :

KIKKOMAN Sauce Kimchi 6x1,180kg

Désignation légale : Sauce pour marinade Kimchi

EAN 13 UVC = 8715035570801

Référence KIKKOMAN = 57582Référence TWF = KI57582

Identification :

EAN 13 colis = 8715035570825

Avec son goût pimenté et salé, la sauce Chili au Kimchi Kikkoman est idéale pour réaliser le Kimchi (plat 

typiquement coréen à base de chou fermenté), mais permet également de transformer un simple bol de riz ou 

un potage en une explosion de goût. C’est aussi un bon accompagnement pour vos légumes ou nouilles 

sautées, ou pour apporter du peps à vos sauces à tremper, notamment vos mayonnaises.

Formulation :

eau, concentré d'ail (ail, sel, huile de tournesol), sirop de glucose, sel, jus de pomme concentré, jus d'orange 

concentré, exhausteurs de goût (glutamate monosodique, 5'ribonucléotide disodique), piment rouge 2% (piment 

rouge en poudre, piment rouge granulé), sauce au POISSON (ANCHOIS, sel, sucre), amidon modifié, alcool 

éthylique, colorants (caramel ordinaire, extrait de paprika), protéines de SOJA hydrolysées, vinaigre d'alcool, 

THON listao fumé et séché en poudre (POISSON), sauce SOJA sans gluten (eau, graines de SOJA, sel, 

vinaigre d'alcool), extrait de levure, gingembre en poudre, algue marine en poudre (Ascophyllum nodosum), 

épaississant (gomme xanthane).

Origine du produit :

Pays-Bas

Spécifications de conservation :

Conserver dans un endroit frais et sec à l'abri de la lumière

DDM/DLC : 547 jours

Conseil d'utilisation :

150g de sauce pour 1 kg de légumes

Spécifications Physico-chimiques :

pH 4.55

brix 43
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Caractéristiques nutritionnelles :

ValeurUnitéAnalyse

Valeur énergétique kJ/100g  393
 kcal/100g  93
Matières grasses g/100g  1,2
dont acides gras saturés g/100g  0,3
Glucides g/100g  12
dont sucres g/100g  12
Protéines g/100g  4,3
Sel g/100g  12,8

Spécifications microbiologiques :

CIBLEUnitéGermes

E. coli ufc/g 10

Flore totale ufc/g 10 000

Moisissures ufc/g 100

Salmonelles ufc/25g Absence

Levures ufc/g 100

Listeria spp ufc/g 100

Flore lactique ufc/g 100

UFC = unité formant colonie

Allergènes :

AbsentGluten

AbsentCrustacés

AbsentOeufs

PrésentPoissons

AbsentArachides

PrésentSoja

AbsentLait

AbsentFruits à coque

AbsentCéleri

AbsentMoutarde

AbsentSésame

AbsentSulfites

AbsentLupin

AbsentMollusques
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Informations logistiques :

Poids net 

(kg)

Poids brut 

(kg)

Longueur 

(mm)

Largeur 

(mm)

Hauteur 

(mm)

Nombre 

colis

Nombre 

UVC

 1,18  1,221  80  80  265 1 6UVC

 7,08  7,515  249  166  261 1 6COLIS

 19 114COUCHE

 538,08  591,14  1 200  800  1 194 76 456PALETTE

 1,000 6LITRE

Le produit Spicy Kimchi Sauce PET 6x1L est garantie sans OGM, Le produit n’est donc pas soumis à un 

étiquetage conformément aux réglementations européennes en vigueur 1839/2003 et 1830/2003

Sécurité alimentaire :

Traçabilité :

Elle est effectuée par la DDM et le numéro de lot présents sur chaque unité de vente au consommateur .

A partir de ces 2 informations, la société KIKKOMAN est capable de retrouver quelles matières premières ont 

été utilisées pour la production de chaque produit fini

Limites juridiques :

Les renseignements contenus dans ce document sont donnés de bonne foi, uniquement dans un souci 

d’information.

Photo du produit :
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